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Kit pour citronnade maison

Pour 2-3 personnes:

3 à 4 gros citrons frais
 De l'eau minérale (2 parts pour 1 part de jus) 

2 cuillères à café d'eau de fleur d'oranger
 4 cuillères à soupe de sucre 

Quelques glaçons 

Préparation:

Pressez le jus des citrons. 
Ajoutez-y les autres ingrédients.
Mélangez bien. Réservez au

réfrigérateur un moment si besoin.
Dégustez!

Playlist Citronnade en douceur:

Donavon Frankenreiter - Glow
Norah Jones - Sunrise

Lisa Mitchell - Neopolitan Dreams
Kings Of Convenience - Mrs Cold
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Kit pour soda à la pastèque

Pour 2-3 personnes:

600 g de pastèque
2 citrons verts 

300 mL de sprite ou limonade
Quelques morceaux de pastèque 

Quelques glaçons

Préparation:

Passez la pastèque au mixer, filtrez et 
récupérez le jus.  Pressez les citrons verts.

Ajoutez la limonade et les glaçons,
puis les morceaux de pastèque.

Décorez avec une tranche de citron vert
et dégustez!

Playlist Watermelon Fizz:

Vampire Weekend - White Sky
Milk & Fruit Juice - He’s Just A Boy

Armistice - Mission Bells
Valerie ‘68 Version - Amy Winehouse
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Confiture
de Fraises

Confiture
d’Abricots

Lemon
Curd

Etiquettes pour confiture,
 à découper

et coller sur vos pots en verre!

Merci de ne pas diffuser ce contenu
sur internet sans citer le blog
http://www.mangoandsalt.com

Confiture
de Framboises
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